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Antipasti | Starters

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI LOCALI ACCOMPAGNATI
DA CONFETTURE E MIELE (per 2 PERSONE)

LOCAL CHEESE AND COLD CUTS BOARD SERVED WITH JAMS AND HONEY
(FOR 2 PEOPLE)

whil

€ 26.00

BRESAOLA CON RUCOLA, GRANA E LIMONE
BRESAOLA WITH ROCKET SALAD, GRANA CHEESE AND LEMON

€ 12.00

SCIATT VALTELLINESI E BRESAOLA
TYPICAL SCIATT FROM VALTELLINA AND BRESAOLA

1 O0

€ 14.00

SCIATT VALTELLINESI E CICORINO
TYPICAL SCIATT FROM VALTELLINA AND CHICORY

1 O0

€ 10.00

TARTARE DI MANZO CON ACCIUGHE, CAPPERI, TUORLO
D’'UOVO E SENAPE
BEEF TARTARE WITH ANCHOVIES, CAPERS, EGG YOLK AND MUSTARD

0O0

€ 19.00



Insalate e zuppe
Salads and Soups

INSALATA MISTA € 10.00
MIXED SALAD

CEASAR SALAD CON LATTUGA, PETTO DI POLLO, PARMIGIANO € 14.00
REGGIANO, POMODORI SECCHI, PINOLI E SALSA CEASAR

CEASAR SALAD WITH LETTUCE, CHICKEN BREAST, PARMIGIANO REGGIANO,
SUN-DRIED TOMATOES, PINE NUTS AND CEASAR SAUCE

Onok

INSALATA CAPRESE CON POMODORO, MOZZARELLA E BASILICO € 12.00
CAPRESE SALAD WITH TOMATOES, MOZZARELLA AND BASIL

ﬁISALATA DI FARRO, TONNO, POMODORINI, UOVA, RUCOLA E € 16.00
SCAGLIE DI GRANA

SPELT SALAD WITH TUNA, CHERRY TOMATOES, EGGS, ROCKET AND GRANA
FLAKES

P O0

ZUPPA DI LEGUMI MISTI, GUANCIALE, CASERA E € 15.00
CROSTONE DI PANE

MIXED LEGUME SOUP WITH PORK SPECK, CASERA CHEESE AND TOASTED
BREAD

A

VELLUTATA DI ZUCCA E PORRO € 14.00
PUMPKIN AND LEEK SOUP

INSALATE E ZUPPE SALADS AND SOUPS




Primi Piatthi
First Courses

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
TAGLIATELLE WITH RAGOUT

OBt

€ 19.00

PIZZOCCHERI DELLA TRADIZIONE CON VERZA, PATATE E
FORMAGGIO

TRADITIONAL PIZZOCCHERI WITH CABBAGE, POTATOES AND LOCAL CHEESE

ik

€ 18.00

PIZZOCCHERI DELLA TRADIZIONE SERVITI IN TEGLIA (PER 4 PERSONE)
TRADITIONAL PIZZOCCHERI SERVED IN A BAKING PAN (FOR 4 PEOPLE)

il

€ 65.00

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
CARBONARA SPAGHETTI

1 O0

€ 18.00

CANEDERLI IN BRODO
BREAD DUMPLINGS IN BROTH

1O

€ 20.00

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SPECK
RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS AND SPECK

Dot

€ 20.00

FETTUCCINE AL RAGU DI CERVO, POMODORINO GIALLO E RICOTTA
STAGIONATA

FETTUCCINE WITH VENISON RAGOUT, YELLOW CHERRY TOMATOES AND
AGED RICOTTA

D¥TA

€ 22.00

PRIMO DEL GIORNO
FIRST COURSE OF THE DAY

€ 20.00



Secondi Piatti
Main Courses

SPEZZATINO DI CERVO ALLA VALTELLINESE CON POLENTA RUSTICA € 27.00
VALTELLINA-STYLE VENISON STEW WITH RUSTIC POLENTA

Dy

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL VINO ROSSO E PUREA DI € 28.00
PATATE D'ALPE

RED WINE BRAISED BEEF CHEEK WITH ALPINE MASHED POTATOES

Onod

POLPETTONE DI MANZO E PANCETTA CON CREMA DI PATATE E €24.00
CIPOLLE CARAMELLATE

?)EIEIFO%SBACON MEATLOAF WITH POTATO CREAM AND CARAMELIZED

MAIN COURSES

SECONDI PIATTI
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Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

For information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances
of any kind, please speak to our restaurant staff.



Allergeni | Allergens

GLUTINE GLUTEN

CROSTACEI SHELLFISH

UOVA EGGS

PESCE FISH

ARACHIDI PEANUTS

SOIA SOY

LATTICINI DAIRY PRODUCTS

SEDANO CELERY

FRUTTA SECCA / A GUSCIO NUTS
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SENAPE MUSTARD
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SEMI DI SESAMO SESAME SEEDS

ANIDRIDE SOLFOROSA SULPHUR DIOXIDE

LUPINI LUPIN BEANS

MOLLUSCHI MOLLUSCS

VEGETARIANO VEGETARIAN

SENZA GLUTINE GLUTEN FREE

9 & H D=

SENZA LATTOSIO LACTOSE FREE

ALLERGENS

ALLERGENI
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Ricorda di lasciare un feedback sulla tua esperienza!

Give us a feedback on your experience!

[ &

AMANE,

C MOTTOLINO 23605




